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Nazev: Curios
Vinarstvi: Albet i Noya
Odruda:  Xarel-Lo

Bilé suché biovino

Slovo majitele:
Curios vinarstvi Albet i Noya z oblasti Peniedés jsme objevili na T

jedné podzimni degustaci roku 2019. Je to krdasné vino. Osobné preferuji =
spise vina s vyrazné&jsi kyselinkou (ale to je velmi individudlni), ale pokud

mate radi “dospéld” kvalitni vina, hravd, stfedné tézka a malinko sladsi s )-\
dominantnim ténem pomela v dochuti a lehoulinkou perli¢kou, pak jste si

vybrali spravné.

Popis: v

Bilé suché vino vyrobené z odridy XAREL-LO. Stdf{ vinic je 35 let. “;.‘q
Hrozny se sbiraji a tfidi ru¢né. Provadi se tak selekce téch nejlepsich
hroznu, které jsou urceny ke zpracovani. Hrozny se po sklizni lehce
pomelou a nechaji lezet, po dobu 5 dni, pfi teploté okolo 5°C, kdy zustava
$tava v kontaktu se slupkami. Nasledné se vylisuji v pneumatickych lisech a
vznikly most fermentuje v betonovych tancich, pfiblizné 20 dnu, pfi teploté
16°C.

Vino ma zelenozluté zabarveni, vys$si viskozitu a stfedné intenzivn{ (_.\‘
Cistou a svézi viini pomerancovych kvétt, jasminu a citrusovych ploda. V &dsﬂ
chuti vynika plnéjsim charakterem, jable¢né mineralni linkou, vyrazné;js{

kyselinkou a lehce naslddlou dochuti pomela.

vev s

Vinarstvi: Albet i Noya

Teplota poddvani: 10°-12°C SgumEmn e
Zbytkovy cukr: 1,9 g/l .

Obsah kyselin: 6,3 g/l Y|
Obsah alkoholu: 12,5% monarna.
Oblast: Penedés

Hodnoceni: Vivino: 3,5 " . ’ _ .
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